
Quelques exemples en images

L’oxydation poussée des composés phénoliques 
contenus dans un jus de pomme conduit à 
l’apparition d’une couleur orangée à brune.

La transformation des poires en poires au 
sirop via un traitement thermique, T 98°C 
pendant 94 minutes à pH acide, provoque  
le rosissement de certains oreillons.

A : poire fraîche

B : poire après traitement thermique
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